La Bebida Probidtica BIO de agua con cultivos
probidticos sabor HIBISCO, es una bebida
fermentada, deliciosa y saludable, gracias a la
presencia de microorganismos vivos (bacterias
lacteas de kéfir). El resultado es una bebida

BEBIDA ligeramente gasificada, baja en calorias vy

PROB I CI)TI CA aZl:Jcares. En cafja botella hay menos de un 2% de
azucar. Este azucar es consumido por los cultivos

probidticos (cepas de los géneros Lactococcus,

Lactobacillus y Bifidobacterium) para crecer.

Bebida BIO de agua

con cultivos De esta forma, unimos las cualidades de un yogur

s con bifidus y un refresco isoténico sin los
pI‘ObIOtICOS problemas nutricionales derivados de los lacteos o
sabor HIBISCO de los azlcares y edulcorantes que se

acostumbran a anadir. Es una bebida viva que no

CULTIVO ECOLOGICO se pasteuriza.

Formato: 500ml

=
T 3dias

Vida Gtil: 24 meses

(' INGREDIENTES )

Agua, azucar de cana*, flor de hibisco*, concentrado
de limon*, cultivos probidticos, aroma de limén y
sirope de datil*.

Consumir frio preferentemente. Una vez

abierto, conservar cerrado en el frigorifico y *Ingredientes de origen ecoldgico.
consumir antes de 3 dias. Preservar de la

luz solar y la exposicion a temperaturas

elevadas.

PRINCIPALES BENEFICIOS RECOGIDOS EN PUBLICACIONES CIENTIFICAS

Existen numerosas publicaciones cientificas que evidencian que los probioticos ejercen su accion fundamentalmente en
el aparato digestivo, donde pueden modular el microbioma intestinal, una compleja comunidad de microorganismos que
habita principalmente en el intestino grueso. Esta modulacion contribuye a la proteccion del tracto gastrointestinal
frente a microorganismos potencialmente patdgenos, a la mejora de los procesos digestivos y de la funcion intestinal v,
adicionalmente, podria aportar otros beneficios para la salud, como los que se resumen en el cuadro siguiente.

LACTOBACILLUS PROBIOTICOS m BIFIDOBACTERIUM
(bulgaricus,acidophilus,helveticus)

Mejora el control del colesterol Estimula el sistema Antiinflamatorio en

Disminuyen los

. . L sintomas de la inmune protegiendonos e'nferm‘edades
Beneficios sobre el intestino irritable el o frente a catarros y el
Beneficios sobre las infecciones vaginales gripes
Previene la diarrea Mejoras del estado » Colitis ulcerosa

o Enfermedad de

general del intestino

Facilita la digestion de la lactosa Chron
e Sindrome del colon
Puede erradicar el Helicobacter pylori s
Py Reducen la grasa irritable
Aumento de leucocitos corporal y mejoran el
, . metabolismo 26 i i6 !
Mejora la absorcion de minerales Para mas informacion sobre el Oty 0
producto y beneficios acceder 4
Previene la cistitis y otras infecciones aqui: [w]
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BEBIDA -

PROBIOTICA

La Bebida Probidtica BIO de agua con cultivos
probidticos sabor LIMON, es wuna bebida
fermentada, deliciosa y saludable, gracias a la
presencia de microorganismos vivos (bacterias
lacteas de kéfir). El resultado es una bebida
ligeramente gasificada, baja en calorias vy
azucares. En cada botella hay menos de un 2% de
azucar. Este azlUcar es consumido por los cultivos
probidticos (cepas de los géneros Lactococcus,

{@Biosasun | -
;;UA ¢ Bebida BIO de agua
Smomemica 2 con cultivos
17 & probidticos
L . Sabor LIMON
|
—
CULTIVO ECOLOGICO

Formato: 500ml

=
T 3dias

Vida (til: 24 meses

Consumir frio preferentemente. Una vez
abierto, conservar cerrado en el frigorifico y
consumir antes de 3 dias. Preservar de la
luz solar y la exposicion a temperaturas
elevadas.

Lactobacillus y Bifidobacterium) para crecer.

De esta forma, unimos las cualidades de un yogur
con bifidus y un refresco isotonico sin los
problemas nutricionales derivados de los lacteos o
de los azlUcares y edulcorantes que se
acostumbran a anadir. Es una bebida viva que no
se pasteuriza.

(' INGREDIENTES )

Agua, azUcar de cana*, concentrado de limén*,
cultivos probioticos, aroma de limon y sirope de datil*.

*Ingredientes de origen ecologico.

PRINCIPALES BENEFICIOS RECOGIDOS EN PUBLICACIONES CIENTIFICAS

Existen numerosas publicaciones cientificas que evidencian que los probioticos ejercen su accion fundamentalmente en
el aparato digestivo, donde pueden modular el microbioma intestinal, una compleja comunidad de microorganismos que
habita principalmente en el intestino grueso. Esta modulacion contribuye a la proteccion del tracto gastrointestinal
frente a microorganismos potencialmente patdgenos, a la mejora de los procesos digestivos y de la funcion intestinal v,
adicionalmente, podria aportar otros beneficios para la salud, como los que se resumen en el cuadro siguiente.

LACTOBACILEUS) - PROBIOTICOS m BIFIDOBACTERIUM
(bulgaricus,acidophilus, helveticus)

Mejora el control del colesterol

Beneficios sobre el intestino irritable
Beneficios sobre las infecciones vaginales

Previene la diarrea

Facilita la digestion de la lactosa

Puede erradicar el Helicobacter pylori

Aumento de leucocitos

Mejora la absorcion de minerales

Previene la cistitis y otras infecciones

Equilibrio en transito gastro-intestinal

@BIOSASUN

ok ok

*

ol
%
e
ES-ECO-025-NA
Agricultura UE/noUE

Estimula el sistema Antiinflamatorio en

Disminuyen los

sintomas de la inmune protegiéndonos enfermedades
dermatitis frente a catarros y intestinales:
gripes
Mejoras del estado « Colitis ulcerosa
general del intestino e Enfermedad de
Chron
e Sindrome del colon
Reducen la grasa irritable
corporal y mejoran el
metabolismo Para mas informacion sobre el [EI¥%:[E
producto y beneficios acceder 4
aqui: =]
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La Bebida Probidtica BIO de agua con cultivos
probidticos sabor MENTA-JENGIBRE, es una
bebida fermentada, deliciosa y saludable, gracias
a la presencia de microorganismos vivos (bacterias
lacteas de kéfir). El resultado es una bebida

/'*—“‘\ BEBIDA - | ligeramente gasificada, baja en calorias vy

y 4 , 0
PROBIOTICA  Zicar tste asicar es consomide por los cultivos

-g probioticos (cepas de los géneros Lactococcus,

vk . Lactobacillus y Bifidobacterium) para crecer.

SAS . Bebida BIO de agua

chosomca 2 con cultivos De esta forma, unimos las cualidades de un yogur

PO .. con bifidus y un refresco isotonico sin los
A probioticos problemas nutricionales derivados de los lacteos o
* sabor MENTA-JENGIBRE de los azlGcares y edulcorantes que se

acostumbran a anadir. Es una bebida viva que no

CULTIVO ECOLOGICO se pasteuriza.

Formato: 500ml

Z

T 3dias i

Agua, azucar de cana*, hoja de menta*, jengibre®,
Vida atil: 24 meses concentrado de limén*, cultivos probioticos, aroma de
limén y sirope de datil*.

(" INGREDIENTES )

Consumir frio preferentemente. Una vez
abierto, conservar cerrado en el frigorifico y
consumir antes de 3 dias. Preservar de la
luz solar y la exposicion a temperaturas
elevadas.

*Ingredientes de origen ecoldgico.

PRINCIPALES BENEFICIOS RECOGIDOS EN PUBLICACIONES CIENTIFICAS

Existen numerosas publicaciones cientificas que evidencian que los probioticos ejercen su accion fundamentalmente en
el aparato digestivo, donde pueden modular el microbioma intestinal, una compleja comunidad de microorganismos que
habita principalmente en el intestino grueso. Esta modulacion contribuye a la proteccion del tracto gastrointestinal
frente a microorganismos potencialmente patdgenos, a la mejora de los procesos digestivos y de la funcion intestinal v,
adicionalmente, podria aportar otros beneficios para la salud, como los que se resumen en el cuadro siguiente.

LACTOBACILLUS PROBIOTICOS m BIFIDOBACTERIUM
(bulgaricus,acidophilus,helveticus)

Mejora el control del colesterol Estimula el sistema Antiinflamatorio en

Disminuyen los

Beneficios sobre el intestino irritable Sigtec;rrrr\l‘;ii?g la inTrlérr]\etepgoé:%;éPgsogos e].r:]fteersrgﬁg‘lagse:s
Beneficios sobre las infecciones vaginales gripes
Previene la diarrea Mejoras del estado » Colitis ulcerosa
Facilita la digestion de la lactosa Famerel el ISt ’ E;frggmedad o
Puede erradicar el Helicobacter pylori Reducen la grasa | ;‘Sr]pi?;g[ge det colon
Aumento de leucocitos corporal y mejoran el
Mejora la absorcion de minerales metabolismo Parg mzéls inEorm:;ci_én sobredel %
Previene la cistitis y otras infecciones procrictoy beneieis accaequeilzf |'i|_
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La Bebida Probidtica BIO de agua con cultivos probioticos

¢ y polifenoles de olivo sabor LIMON, es una bebida

—_—— \ fermentada, deliciosa y saludable, gracias a la presencia
} B BEBI DA J de microorganismos vivos (bacterias lacteas de kéfir)

/ combinados con nuestros polifenoles de olivo. El

p 4 resultado es una bebida ligeramente gasificada, baja en

P RO B I OTI CA calorias y azucares. En cada botella hay menos de un 2%

de azlcar. Este azlcar es consumido por los cultivos

probioticos (cepas de los géneros Lactococcus,
Lactobacillus y Bifidobacterium) para crecer.

Bebida BIO de agua

con cultivos probidticos

De esta forma, unimos las cualidades de un yogur con
bifidus y un refresco isotonico sin los problemas

BEBIDA

; pRQB,éT,CA"' 3 y polifenoles de olivo nutricionales derivados de los lacteos o de los azucares y
i edulcorantes que se acostumbran a afadir. Es una bebida

- ¢ sabqr ’? viva que no se pasteuriza.
. LIMON 3

W EDAR! PROBIOTIKO

A

500Ky Esta Bebida Probidtica contiene polifenoles de olivo,

: histoéricamente conocidos por su poder antioxidante y
CULIYOIECOLAGICO antinflamatorio, entre otras propiedades.

Formato: 500ml

=~ (__INGREDIENTES )
) 3di
% Agua, azucar de cana*, jugo de oliva*, concentrado de

Vida Gtil: 24 meses limoén*, cultivos probidticos, aroma de limén y sirope
de datil*.

Consumir frio preferentemente. Una vez

abierto, conservar cerrado en el frigorifico y *Ingredientes de origen ecoldgico
consumir antes de 3 dias. Preservar de la ’
luz solar y la exposicion a temperaturas

elevadas.

PRINCIPALES BENEFICIOS RECOGIDOS EN PUBLICACIONES CIENTIFICAS

Numerosas publicaciones cientificas evidencian que los polifenoles, como el hidroxitirosol y la oleuropeina, contribuyen
a la reduccion de la incidencia de diversas patologias degenerativas mediante la proteccion de los lipidos sanguineos
frente al estrés oxidativo. En este contexto, la Autoridad Europea de Seguridad Alimentaria (EFSA) ha establecido que
una ingesta diaria minima de 5 mg de polifenoles derivados del olivo contribuye a la proteccion de los lipidos de la
sangre frente al dafo oxidativo, cantidad que se encuentra integramente contenida en una botella de este producto.

LACTOBACILLUS OLEUROPEINA

Mejora el control del colesterol Estimula el sistema Antiinflamatorio en

Reduce la oxidacion

. . . i tegiéndonos enfermedades
Beneficios sobre el intestino irritable del colesterol LDL, ~ 'NMune pro . . i
— ) ) . evitando aterosclerosis ~ [rente a catarrosy intestinales:
Beneficios sobre las infecciones vaginales gripes
Previene la diarrea Antiinflamatorio y . Egg:;}if;gojg
. . L]
Facilita la digestion de la lactosa antioxidante Chron
. . . Sindrome del colon
Puede erradicar el Helicobacter pylori ’ irritable
- Protege del riesgo de
Aumento de leucocitos hipertension
.. . i
Mejora la absorcién de minerales ';?;?ju"g?; ;/ngcérnn;?icc]i%g ;cétégijg: (1Y%
Previene la cistitis y otras infecciones aqui: [a]t
Equilibrio en transito gastro-intestinal
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La kombucha es una bebida fermentada probiotica

que se obtiene a base de té endulzado y fermentado

p—— ) mediante Medusomyces gisevi (una colonia de
I B “  microorganismos, bacterias y levaduras, que
conviven simbioticamente). Concretamente, las

KOMBUCHA hojas de té negro aromatizado con aceite de

bergamota (té conocido como variedad )

se maceran en frio y se le anaden los cultivos

Te fermentado probioticos (cepas de los géneros Lactococcus,
SOLEOHEALTH Lactobacillus y Bifidobacterium) junto con el az(car
con que les sirve para crecer.

polifenoles de olivo
No se pasteuriza.

|
] i
R

2 . :‘j Esta kombucha contiene polifenoles de olivo,
historicamente conocidos por su poder antioxidante
y antinflamatorio, entre otras propiedades.

Formato: 500ml
=~ (' INGREDIENTES )
T 3dias S S

— Agua, azucar de cana*, jugo de oliva*, hojas de té Earl
Vida util: 24 meses Grey*, concentrado de limon* y cultivos probidticos.

Consumir frio preferentemente. Una vez
abierto, conservar cerrado en el frigorifico y
consumir antes de 3 dias. Preservar de la
luz solar y la exposicion a temperaturas
elevadas.

*Ingredientes de origen ecoldgico.

PRINCIPALES BENEFICIOS RECOGIDOS EN PUBLICACIONES CIENTIFICAS

Numerosas publicaciones cientificas evidencian que los polifenoles, como el hidroxitirosol y la oleuropeina, contribuyen
a la reduccion de la incidencia de diversas patologias degenerativas mediante la proteccion de los lipidos sanguineos
frente al estrés oxidativo. En este contexto, la Autoridad Europea de Seguridad Alimentaria (EFSA) ha establecido que
una ingesta diaria minima de 5 mg de polifenoles derivados del olivo contribuye a la proteccion de los lipidos de la
sangre frente al dafo oxidativo, cantidad que se encuentra integramente contenida en una botella de este producto.

LACTOBACILLUS OLEUROPEINA

Mejora el control del colesterol Reduce la oxidacién Estimula el sistema Antiinflamatorio en
. . . e e inmune protegiéndonos enfermedades
Beneficios sobre el intestino irritable T aterosclerdsis frente a catarros y e allee
Beneficios sobre las infecciones vaginales gripes
Previene la diarrea i ; o Colitis ulcerosa
; Antnnflamdatorlo y e Enfermedad de
Facilita la digestion de la lactosa antioxidante Chron
. . . Sindrome del colon
Puede erradicar el Helicobacter pylori ’ irritable
- Protege del riesgo de
Aumento de leucocitos hipertension
Mejora la absorcién de minerales Para mas informacion sobre el EI¥4F
producto y beneficios acceder 4
Previene la cistitis y otras infecciones aqui: @]
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