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Este jugo acuoso de oliva es un concentrado
natural de POLIFENOLES, como el
HIDROXITIROSOL, TIROSOL y OLEUROPEÍNA.
Pasteurizado para garantizar su estabilidad,
conserva vitaminas y antioxidantes, presentando
un amargor natural propio de los compuestos
fenólicos presentes en la oliva. Elaborado a partir
de cultivos ecológicos y procesos físicos, este
concentrado puede incorporarse en alimentos
como fuente natural de antioxidantes del olivo. 

Oliva*, agua, ácido cítrico*.

No apto para la ingesta directa
Fuente de antioxidantes: Polifenoles de Olivo
Ingrediente funcional para alimentos

OTROS PRODUCTOS OTROS PRODUCTOS con Polifenoles con Polifenoles 

*Ingredientes procedentes de
agricultura ecológica

Para más información sobre
el producto y beneficios

acceder aquí:

Vida útil: 12 meses 

Conservar refrigerado

Formato: 2-5 litros

Antinflamatorios

Protegen los ácidos grasos de la oxidación

Impiden la formación de placas de ateromas en los vasos

Propriedades antitumorales

Estabilizan el azúcar en la sangre

Reducen la resistencia a la insulina

Previene las enfermedades neurodegenerativas

Son prebióticos
Ayudan a controlar el peso
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