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Desde que en 2004 abriera sus puertas, los logros de esta bodega de Pe-
ralta han sido notables en cuanto a la produccién de vinos ecoldgicos. Su
reto para el futuro es convertirse en elaboradora ecolégica al 100%, asi
como potenciar la comercializacién de sus vinos, lanzados al mercado con.
la etiqueta Novem.
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Vista e tenor de Ias |nstalacmnes de Bodegas lturbide, en Peralta.
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Bodegas Iturbide es la apuesta de
dos viticultores y técnicos agrico-
las por elaborar un vino de forma
"sana y natural". El peraltés Juan
Jesiis Irisarri Moreno y el fiterano
Jestis M® Sanz Fernandez estén al
frent€ de esta bodega, a dia de hoy
la Ginica ecolégica ubicada en la
zona de Peralta, que inici6 su an-

daduraen 2004. Sibien, laactividad

ecologica concretamente de la fa-
milia Irisarri Moreno, ligada tra-
‘dicionalmente a la viticultura, se
remonta a unos afios antes. Fue su
firme convencimiento en los bene-
ficiosdel vinoecologico "parala sa-
lud y para el estado de 4nimo" y su
caracter diferenciador lo que les
impulséadarunpasomasy "cerrar
el ciclo productivo" con la creacion
de Bodegas Iturbide. "La construc-
cién de las instalaciones nos per-
mitidevitarlaventadelauvaater-
ceros ¥ poder controlar desde la
producei6n hasta la distribucién”,
reconoce Juan Jesis Irisarri.
De esta forma, en 2004 Iturbide
elaboréensus instalacionessus pri-
meros vinos, apartirdelasuvaspro-

piascultivadasen 26hectareasde vi-
fiedo repartidas entre los términos
municipalesde Peraltay Falcesyen
las que se cultivan variedades Tem-
pranillo, Merlot, Cabernet Sauvig-
non y Garnacha. La produccién de
esta bodega oscila, segtin las cam-
parias, entre los 150.000 y 200.000 li-
tros, aunque tendriacapacidad para
elaborar hasta 250.000 litros. De
ellos, practicamente el 80% son cer-
tificados por el CPAEN-NNPEK y el
20% restante lo representa la pro-
duccién convencional, que se man-

 tiene "mas que nada por el compro-

miso con viticultores dela zona que
nosentregan susuvasparaelaborar
vinos", puntualiza Irisarri, pero
afirma que uno de los objetivos de
Iturbide pasa por alcanzar el 100%

de la produccién en ecolégico.

'NOVEM' El resultado de esta activi-
dadenbodegaesunagamade vinos,
comercializados con la etiqueta de
Novem, que cuentan tanto el dis-
tintivo ecolégico como el de 1a De-
nominacionde Origen Navarra. En
la actualidad, Novem representa a
cinco vinos: un rosado (100% Gar-
nacha) y cuatro tintos (un semi-
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crianza monovarietal de Cabernet
Sauvignon; otro semicrianza que
mezcla Tempranillo, Garnacha y
Cabernet Sauvignon; un crianzase-
leccionde Tempranillo y Garnacha;
¥ un joven que mezcla al 50% Tem-
pranilloy Garnacha). Vinos "sanos
¥ de calidad" que han conquistado
diferentes premios. Entre ellos des-
tacala Estrella de Plata conseguida
este afio en el Concurso de Estella
con el Novem Joven 2010, y los otor-
gados en BioFach en las ediciones
de 2006 y 2007: una plata con el No-
vem Cabernet 2004y mencion espe-
cial con el Novem 2005, respectiva-
mente. No obstante, no es habitual

- la presencia de Novem en certame-

nesniconcursos.

Estas distinciones y reconoci-
mientos ayudan a seguir adelante.
De hecho, Irisarri asegura que, a lo
largodeestosarios, BodegasIturbide
ha mejorado en lo relativo a la pro-
duccion y la calidad de sus vinos. Si
bien, sefiala las labores de comercia-
lizacién como el punto que quieren
potenciar de cara al futuro. La venta
directaenbodegayenlacooperativa
agricola San Isidro de Peralta da sa-
lida a buena parte de la produccién.
Otra se distribuye a establecimien-
tos comerciales y hosteleros de la
Zona y a particulares. A nivel nacio-
nal tienen presencia en Guiptizcoa,
Vizcaya, Barcelonay Valenciay yaa

-nivel internacional, en Alemania y

Bélgica. "Desde luego que nuestro
proposito mas firme es avanzar y re-
forzarla comercializacion, perovisto
el panorama econémico y las difi-
cultades del sector, esperaremos a
quelacoyunturaseamasfavorable”,
Mientras tanto, Juan Jests Irisarri
continuara animando a consumir

Vino, "practicamentelatinicabebida

que habia siglos atras", y preferible-
mente ecoldgico, "para que com-
prueben sus beneficios". En defini-
tiva, apostando por que la gente
"huya del estrés y vuelva a disfrutar
con un buen vino", concluye.
Paramas informacion, se puede

visitar la web www.bodegasitur- -

bide.com.

Fernando Gaston tiene la licencia
namero 261 del CPAEN-NNPEK,
adjudicada hace mas de una dé-
cada, al comenzar su andadura
comooperador ecologico. Animado
por las ayudas, este agricultor de
Meélida, ligado tradicionalmente a
la agricultura convencional, deci-
di6 probar algo nuevo a lo hecho
hasta entonces y fue asi como co-
menzd la transformacion de 5 hec-
tareas a ecologico. Se trata de una
superficie situada en el enclave de
las Bardenas Reales, donde la su-
perficie de cereal ecolégico esmuy
importante. Enella, Gaston alterna
el barbecho con la siembra bien de
guisante o bien de trigo duro. La
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Latrayectoria de la familia Gainza de
Allo se remonta a la pasada década de
los 90. Concretamente, fue en 1994
cuando Claudio Gainza, dedicadoala

- agriculturaconvencional, decidi6ins-

cribir comoecologica 1,5 hectareas de
olivar Esefueelinicio deunaprospera
andaduradelaquemasadelante sehi-
cieron cargosus hijos, Eusebio, Ritay
Eduardo, quienes concienciados y sen-
sibilizados con la alimentacién salu-
dabley el cuidado del medioambiente
crearon, en el afio 2000, la Asociacién
Allotarra de Agricultura Ecolégica.
Asi las cosas, en la actualidad los
hermanos Gainzarepresentan unasu-
perficie ecologica de 16 hectareas re-
partidas en los términos de Allo y Di-
castillo, en las que cultivan olivos de
los que extraen las olivas con las que
elaboransu "ekoaceite" deolivavirgen
extra que comercializan con el nom-
bre de Biosasun. Ademas, los herma-
nosGainzasonsociosfundadoresdela
empresa Ekolo, situada en Arréniz y
dedicada a la elaboracién de zumos,
aceite y conservas, Para completar su
implicacion conel sectorecolégico,en
2008 impulsaron la empresa también

produccion que obtiene, que varia
mucho dependiendo de lameteoro-

" logia, laentregaalacooperativade

Meélida y Carcastillo. En la actuali-
dad, se muestra contento por la
eleccion tomada hace mas de diez
afos, "y la muestra es que todavia
continto", matiza. En este sentido,
cree que llegara el dia en que toda
la superficie cultivable de la Bar-
dena sea ecologica.

FERNANDO GASTON GARDE

@ Direccién: C/ Del Portillo, 1.
31382, Mélida.

@ Teléfono: 654 35 34 13,

e@r;‘;anos Gamza-_.
_‘E ;%foacelte de oh’va{

llamadaBiosasun, unaplataformaon-
line (www.biosasun.eu) dedicada a la
comercializacion de alimentos ecolé-
gicos, funcionales, sostenibles; solida-

rios y saludables.

HERMANOS GAINZA .

@ Nombre exacto del operador:

Asociacion Allotarra de Agricultura

Ecoldgica.

® Personas de contacto: Eusebio,

Rita y Eduardo Gainza.

® Direccién: C/Raso Orkamilos, 5.
31262, Allo.

® Teléfono: 647 922 945,

@® Web: www.biosasun.eu.



